
ご予約時のオンライン事前決済（クレジットカード）のみとなり、お受け取り当日のお支払いはお受け
いたしかねます。クレジットカードはVisa、Mastercard、Amex、Diners、JCBカードのご利用が可能
です。なお、お支払いは一括払いのみのお取扱いとなり、ご予約成立時点で決済処理が行われます。

〒920-0853  石川県金沢市本町2-15-1（JR金沢駅兼六園口前）
TEL: 076-234-1111（代表）　FAX: 076-234-8802

※全て共通の厨房・機器で調理・洗浄しているため、その過程に
おいてアレルギー物質が混入する可能性があります。表示情報
はアレルギー症状を発症しないことを保証するものではありま
せん。

○掲載商品はOne Harmonyポイント積算対象商品です。　○全ての掲載写真はイメージです。　○食器や商品の周りの装飾、素材等は商品に含まれておりません。　○ケーキのオーナメントは変更となる場合がございます。

◆お支払い方法

◆アレルギー表示のご案内
アレルギー特定原材料 9 品目が含まれる商品については
各商品欄にマークを付けています。
小麦 乳 卵 えび かに そば 落花生 くるみ カシューナッツ

・仔羊背肉とフォアグラのアンクルート
・能登牛のローストビーフ
・キュイスドカナールのコンフィ

＊お渡し日の３日前までにご予約をお願いいたします。
＊年末年始（12月25日～1月8日）をご希望の場合は
　12月19日（金）までにご予約ください。

仔羊背肉とフォアグラのアンクルート
能登牛のローストビーフ
キュイスドカナールのコンフィ

一般価格 ¥30,000（税込）

お渡し期間・時間
●12月 1 日（月）～12月19日（金）、
　12月26日（金）～2026年1月12日（月・祝）
　11：30～19：00
●12月20日（土）～12月25日（木）
　11：30～20：00

（3種セット）

※ご予約期間を過ぎてからのご変更、キャンセルはお受けいたしかねます。
※ご予約受付最終日の締め切り時間は19：00となります。
※掲載商品は各種割引対象外とさせていただきます。また、マイルの積算もいたしかねます。

卵乳小麦

ワン ハーモニー
One Harmony会員価格の
商品をご希望の場合は、
ご予約の際に
「One Harmony会員番号」
を確認させていただきます。

One Harmonyは、ホテル日航金沢を
はじめ、オークラ ホテルズ＆リゾーツ、
ニッコー・ホテルズ・インターナショ
ナル、ホテルJALシティでご利用いただ
ける会員プログラムです。

※一般会員の方は全レストラン通常料金
より10％OFF、プレミアムセレクション
会員の方はザ・ガーデ
ンハウスご利用時の
割引率が15％にアップ
します。（いずれも対象
外メニューあり） 詳細はこちら

無料会員プログラム「One Harmony」
レストラン利用時
最大15％OFF！※

入会金・年会費無料

お渡し日 時間ご予約期間

【シュトーレンのみ】11月1日（土）～12月25日（木）
12月  1日（月）～12月19日（金）、
12月26日（金）～2026年1月12日（月・祝）その他 

クリスマスケーキ 9月20日（土）～12月15日（月）まで 12月20日（土）～12月25日（木） 10：00～20：00

お渡し日の3日前まで 12月20日（土）～12月25日（木）プレミアムオードブル
スペシャルチキンボックス 11：30～20：00

11：30～19：00

12月20日（土）～12月25日（木） 11：30～20：00

9月20日（土）～2026年1月9日（金）まで
※年末年始（12月25日～1月8日）
　ご希望の場合は12月19日（金）まで

ご注文は公式サイトからのWeb予約にて承ります。お電話ではご予約いただけません。

◆商品のお渡し／お問い合わせ

TEL 076-234-3639
（受付時間 11：30～19：00）

1階 ロビーラウンジ&ペストリーブティック
「ファウンテン」

営業状況

※レストラン「桃李」、「弁慶」営業日のみの
お渡しとなる商品がございます。

　詳細は各商品ページおよび右記の二次元
コードより館内レストランの最新の営業
状況をご確認ください。

Merry Christmas

2025



桃李
営業日
のみ

桃李
営業日
のみ

桃李
営業日
のみ

桃李
営業日
のみ

ガトーフレーズD

＊お渡し日の３日前までにご予約をお願いいたします。年末年始
（12月25日～1月8日）をご希望の場合は12月19日（金）までに
ご予約ください。
※電子レンジで温める場合は蓋をはずし、ラップをかけてご使用
ください。

※5～8は中国料理「桃李」営業日のみのお渡しとなります。最新の
営業状況についてはホテル公式サイトをご確認ください。

お渡し容器例

8品の中からお好きな3品をお選びください。
（同じアイテムの複数選択は不可）

1 黒毛和牛のローストビーフ
バルサミコソース

2 シーフードセビーチェ

3 紅ズワイ蟹のグラタンと
グリルハンバーグ 4 本鮪のカルパッチョ

お米のサラダとポーチド
エッグ添え

5 海老と甲イカの
チリソース

6 能登ポークの窯焼き
チャーシュー、
クラゲの冷菜
盛り合わせ

7 若鶏の揚げ物
サクサク香味
スパイスパウダー 8 海老のオーロラ

マヨネーズソース

約2人前¥5,000（税込）
お渡し期間・時間
●12月 1 日（月）～12月19日（金）、12月26日（金）～2026年1月12日（月・祝）
　 11：30～19：00
●12月20日（土）～12月25日（木）
　 11：30～20：00

限定10セット

［ スペシャルチキンボックス ］

Special Chicken Box

＊お渡し日の３日前までにご予約をお願いいたします。

¥5,500（税込）
お渡し期間・時間
●12月20日（土）～12月25日（木）
　11：30～20：00

・チキンもも肉のコンフィ ローズマリー風味（4個）

・鶏むね肉の唐揚げ（6個）

・チューリップ唐揚げ（6個）

・鶏もも肉ときのこのカチャトーラ オレガノ風味

・ビーフシチューポットパン（2個）

・ハッシュドポテト（塩、チェダーチーズ）

約4～5人前

C

会員価格

¥11,500（税込）

◎スペシャルチキンボックス　
◎ガトーフレーズ　

セットC D+ 限定25セット
・オマール海老のテルミドール
・キャビア
・カクテルブリニ
・ローストビーフ
・スモークチーズ、ミモレット、カマンベール
  全粒粉クラッカー、ドライフルーツ盛り
・モルタデッラ、サラミ、パテドカンパーニュ
・キャロットラペ
・チキンのルーロー
・キッシュ･ア･ロニョン
・白身魚のエスカベッシュ
・スモークサーモンとアスパラガスのミモザ風

・ホタテのクリームコロッケ
・海老のフリット マオンソース和え
・炙り生ハムとオニオン、オリーブのマリネ
・ブラックペッパーソーセージ
・水タコとパプリカの柚子ポン酢マリネ
・豚肉と卵、サラダのトルティーヤ
・チーズボール
・トマトとモッツァレラ、ガルバンゾのカプレーゼ
・魚介とブロッコリーのアヒージョ
・グリル野菜
・サンマとセロリのレモン〆

A ［ パーティーオードブル ］Party Hors-d'œuvre 約4～5人前

セット

会員価格

¥25,000（税込）

A D+
◎パーティーオードブル
◎ガトーフレーズ

＊お渡し日の３日前までにご予約をお願いいたします。
＊年末年始（12月25日～1月8日）をご希望の
　場合は12月19日（金）までにご予約ください。

一般価格 ¥20,000（税込）
会員価格 ¥19,000（税込）
お渡し期間・時間
●12月 1 日（月）～12月19日（金）、
　12月26日（金）～2026年1月12日（月・祝）　
　11：30～19：00
●12月20日（土）～12月25日（木）
　11：30～20：00

限定10セット

乳

えび 落花生卵
乳小麦

卵小麦

小麦
卵 えび
小麦

卵小麦

かに卵乳小麦

えび

卵 えび くるみ乳小麦

卵乳小麦

会員価格

¥11,000（税込）
◎デリカテッセン 3種　
◎ガトーフレーズ

セットB D+ ［ デリカテッセン 3種 ］
DelicatessenB



ピスタチオ
フランボワーズ
濃厚なピスタチオムース、フランボワーズのコンフィチュー
ル、苺のクリームを重ねたクリスマスカラーのケーキ。トナ
カイモチーフのチョコレートムースがポイントです。底に忍
ばせたフランボワーズのチョコレートクランチのザクザク
した食感と共にお楽しみください。

一般価格 ¥7,000（税込）
会員価格 ¥6,000（税込）会員価格 ¥6,000（税込）会員価格 ¥6,000（税込）
お渡し期間／12月20日（土）～12月25日（木）

直径 約15cm

ガトーフレーズ
牛乳本来の甘味と風味を引き立てたこだわりの生
クリームと、旬の苺をたっぷり使用しました。はちみつ
をブレンドした生地は、しっとりと風味豊かに仕上げ
ています。クリーム、生地、苺のバランスが絶妙な、
ホテル一番人気のガトーフレーズを今年もご用意
いたします。

一般価格 ¥7,500（税込）
会員価格 ¥6,500（税込）会員価格 ¥6,500（税込）会員価格 ¥6,500（税込）
お渡し期間／12月20日（土）～12月25日（木）

直径 約18cm

香り高い自家製プラリネムースで、エス
プレッソシロップを含ませたショコラの米
粉ロールケーキを包みました。ナッツ、
ショコラ、エスプレッソのマリアージュを
お楽しみください。

ブッシュ ド ノエル
ショコラ

ショコラ ブラン 
フレーズ シュトーレン
繊細な甘さのホワイトチョコレート『ヴァローナオ
パリス』にマダガスカル産のバニラビーンズを加
えたムースに、自然な甘さの苺のコンフィチュー
ルと苺のクリームを閉じ込め、金箔を散らし華や
かに仕上げました。クリスマスのワクワクを詰め
込んだスノードーム型のケーキです。

一般価格 ¥10,000（税込）
会員価格   ¥9,000（税込）会員価格   ¥9,000（税込）会員価格   ¥9,000（税込）
お渡し期間／12月20日（土）～12月25日（木）

直径 約15cm

一般価格 ¥6,500（税込）
会員価格 ¥5,500（税込）会員価格 ¥5,500（税込）会員価格 ¥5,500（税込）
お渡し期間／12月20日（土）～12月25日（木）

長さ 約17cm

卵乳小麦

はちみつ入り
ジェノワーズ（スポンジ） アーモンドビスキュイ

苺ムース
フランボワーズ
コンフィチュール

フランボワーズチョコフレーク

クレーム
シャンティ

チョコプレート

フロマージュブランムース

ルバーブコンフィチュール

ミルク
チョコレート

プラリネムース

グラサージュピスタチオ

苺チョコレート

プラリネムース

ロースト
マカダミアナッツ

エスプレッソシロップ
ショコラクリーム
米粉のココア生地

スイートチョコフィヤンティーヌ

ホワイト
チョコレート

ホワイト
チョコレート

ライチムース

苺ムース

バニラビーンズ入り
ホワイトチョコレート

ムース

プラリネ
ムース

苺コンフィチュール

ピスタチオ
ガナッシュ フロマージュブラン

ムース

ルバーブ
コンフィチュール

アーモンド
ビスキュイ

フランボワーズ
チョコフレーク

ゆっくりとイースト発酵させた種生地をベースに、
トルコ産ドライいちじくをはじめ、ドライフルーツ・自
家製ラムレーズン・リキュール漬けオレンジピー
ル・スパイスを加え、ドイツ産ローマジパンを巻き
込みたっぷりの発酵バターにくぐらせて熟成させ
ました。奥行きのある味わいをご堪能ください。

¥3,000（税込）
お渡し期間／11月1日（土）～12月25日（木）

長さ 約19cm

卵 カシューナッツ乳小麦

卵乳小麦卵乳小麦 卵乳小麦



限定10セット

＊日本料理「弁慶」営業日のみのお渡しとなります。最新の営業状況についてはホテル公式
サイトをご確認ください。

＊お渡し日の３日前までにご予約をお願いいたします。
＊年末（12月25日～12月28日）をご希望の場合は12月19日（金）までにご予約ください。

一般価格 ¥20,000（税込）

お渡し期間・時間
●12月 1 日（月）～12月28日（日）、
　2026年1月10日（土）～1月12日（月・祝）
　11：30～19：00

・蟹爪のあられ揚げ
・若鶏の唐揚げ
・能登ポークの窯焼きチャーシュー
・クラゲの冷菜
・大海老のマヨネーズソース
・帆立貝柱と甲イカのあっさり炒め

プレミアムオードブル
約2～3人前

＊お渡し日の３日前までにご予約をお願いいたします。

お渡し期間・時間
●12月20日（土）～12月25日（木）
11：30～20：00

一般価格 ¥28,000（税込）
会員価格 ¥27,000（税込）

・黒毛和牛のローストビーフ
・パテドカンパーニュ
・チキンガランティーヌ
・合鴨の燻製
・キャビア
・カクテルブリニ
・キッシュロレーヌ

・イベリコ豚のパイ包み焼き
・伊勢海老のパンチェッタ巻き
・帆立貝柱と蝦夷鮑のグリエ
・タスマニアサーモンのマリネ
・野菜のエチュベ
・能登豚のグジェール

一般価格 ¥16,000（税込）

お渡し期間・時間
●12月 1 日（月）～12月19日（金）、
　12月26日（金）～2026年1月12日（月・祝）　
　11：30～19：00
●12月20日（土）～12月25日（木）
　11：30～20：00

・穴子押し寿司
・甘海老昆布〆 手毬寿司
・ばらちらし（雲丹･いくら･まぐろ）
・鯖棒寿司
・ズワイ蟹手毬寿司

［ 中国料理 オードブル ］

約4～5人前

Chinese
Hors-d'œuvre

弁慶
営業日
のみ

¥2,500（税込）
お渡し期間・時間
●12月 1 日（月）～12月19日（金）、
　12月26日（金）～2026年1月12日（月・祝）
　 11：30～19：00
●12月20日（土）～12月25日（木）
　 11：30～20：00

＊中国料理「桃李」営業日のみのお渡しとなります。最新の営業状況についてはホテル公式サイトをご確認ください。　　＊お渡し日の３日前までにご予約をお願いいたします。
＊年末年始（12月25日～1月8日）をご希望の場合は12月19日（金）までにご予約ください。

・胡桃のあめ炊き（約60g）
・麻辣ピーナッツ（約60g）
・自家製X.O醤（約30g）
・自家製おつまみ辣油（約30g）

中華おつまみ4種セット
桃李謹製

桃李
営業日
のみ

桃李
営業日
のみ

弁慶謹製

寿司ボックス

約2～3人前

ご予約受付・お渡し場所／6F 日本料理「弁慶」

外箱寸法　たて 約12cm、よこ 約33.5cm、高さ 約6.5cm

・黒毛和牛のローストビーフサンド
・皮付きフライドポテト
・彩り野菜のソテー

黒毛和牛の
ローストビーフサンド

＊お渡し日の３日前までにご予約をお願いいたします。
＊年末年始（12月25日～1月8日）をご希望の場合は
12月19日（金）までにご予約ください。

¥4,000（税込）
お渡し期間・時間
●12月 1 日（月）～12月19日（金）、
　12月26日（金）～2026年1月12日（月・祝）
　11：30～19：00
●12月20日（土）～12月25日（木）
　11：30～20：00

・能登ポークと五郎島金時の甘酢がけ
・和牛ロースと加賀蓮根･
  山芋のココナッツスパイス和え
・海老と茄子のチリソース

えび かに卵乳小麦 くるみ落花生えび小麦

かにえび卵小麦

えび卵乳小麦

限定10セット

卵乳小麦


